
  

Menus 

Du 29 août au 31 août 2022 

  

*Chaque vendredi, la cuisine centrale propose un repas thématique en fonction du thème de la semaine 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Terrine aux légumes 

 
❖  
 

Cordon bleue 
Pomme de sautées ail 

et fines herbes 
 
❖  
 

Laitage 
 
❖  
 

Fruits de saison 

Salade piémontaise 
Poivrons  

 
❖  
 

Croustillant au 
fromage 

Poêlée de légumes 
 
❖  
 

Laitage  
 
❖  
 

Tarte aux pommes 

Taboulé 
 
❖  
 

Saucisse de volaille 
Ratatouille 

 
❖  
 

Laitage 
 

❖  
 

Glace 

(Ecole) 
Carottes râpées et 
maïs en vinaigrette 

 
❖  
 

Boulettes de bœuf  
VBF sauce tomate 

spaghettis 
 
❖  
 

Fromage râpé  
 
❖  
 

Liégeois chocolat 

(Ecole) 
Feuilleté sauce Mornay 

 
❖  
 

Filet de poisson pané 
Petits pois étuvés 

 
 
❖  
 

Petit Suisse aromatisé 
 
❖  
 

Fruit de saison 
 


